Rieber

QUALIT)
—

1CO

YEARS MADE IN

GERMANY

6‘\_/
/NcEg 192°

varithek® EST Infrarot
3x1/1 mit Abdeck.

Der Einbau-System-Trager mit Infrarottechnologie. Zum Produkt

Der stabile Aufnahmetréger fur das energieeffiziente Warmhalten von GN-Behaltern
oder thermoplates®, mit optimal austarierten Sickenabstanden zum eingesetzten
GN-System. Der EST kann in Ausgabeanlagen, wie dem varithek® buffet fest ein-
geschweiBt oder in einen Abdeckungsauschnitt sicher eingehangt werden. Je nach
erforderlicher GréBenordnung, erhéltlich von einem Einzel-EST oder bis zu 5 anein-
ander integrierten EST. Unter dem robusten Ceranglasboden befindet sich eine CNS
Schublade mit Infrarottechnik. Je Fach sind zwei Infrarotstrahler flr eine schnelle und
effiziente Warmeubertragung verbaut, die stufenlos regelbar sind.

Als Erganzung konnen weiterhin GN 1/1 varithek®-Kochmodule flexibel eingeschoben
werden, auf den Auflagensicken — je nach Modul von Warmhalten, Kochen, Dampf-
garen bis zu Grillen oder Braten. Fir die optinale Energieeinsparung und fuir direkter
Kontaktwérme, in Kombination mit dem GN-Kochtopf thermoplates® aus einzigarti-
gem SWISS-PLY-Mehrschichtmaterial fur beste Speisenqualitéat. Das Material vereint
Aluminium im Kern, mit seiner bis zu 10x besseren Leitfahigkeit (kalt/warm) gegen-
Uber reinem Edelstahl, fur deutliche Energieeinsparung im Gebrauch, mit den hygieni-
schen Vorteilen von Edelstahl. Die passenden Deckelvarianten zum Warmhalten und
fur hygienischen Schutz beim Ausgeben, bieten der wasserdichte Steckdeckel wie
auch der stilvolle Kochdeckel.

Der optionale Licht-/Warme-Aufsatz ermdglicht die Warmhaltung von oben und ver-
fugt Uber eine behalterabhéngige Steuerung der Infrarotstrahler. Sobald ein GN-Be-
hélter eingeschoben wird, werden die Infrarotstrahler automatisch aktiviert. Wird
der Behélter entnommen, schalten sich die Strahler automatisch ab. So wird eine
bedarfsgerechte und effiziente Warmhaltung gewahrleistet.
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Material Edelstahl 1.4301 (CNS) Edelstahl, rostfrei, hygienisch, hochwertig matt ge-
schliffen.

Abmessungen 1150 x 811 x 407 mm

Integrierte Infrarottechnologie fur optimalen, effizienten

und schnellen Warmetransfer. Isolierter Korpus und

Anschlusswert 11,5 kW EST fur geringen Wéarmeverlust. Stabile Abdeckung mit
umlaufendem Auflagerand.

Einbauhbhe 404 mm

Nennspannung 1N AC 230 V 50/60 Hz
Steckerart Savesiioe FesEnsshilus Ir7nense|ten mit fugenlosen, t|ef§;ezogen§n Auflage-
sicken. Versenkte, bruchgeschutzte Bedienelemente,
Schutzart IPX0 auch bei gedffneter Klappe. Vollflachiges, hygienisch
verklebtes Ceranfeld mit robuster Edelstahl-Vorderkan-
Auflagesickenpaare 5 te.
Systemtrager-Anzahl 3 ) )
Robuste, doppelwandige und selbstarretierende Front-
klappe, 2-teilig abklappbar, schitzt Bedienelemente
Bestellnummer 91 05 02 63

und bleibt von oben zugénglich. Ergonomische, spritz-
wassergeschitzte Bedienblende mit 230V-Steckdose
fur varithek® Module, wahlweise fur Infrarot-Ceranfeld.

Kompatibel mit GN-MaBen, ca. 30% Platzgewinn
gegenuber runden Formen. Glatte, pflegeleichte Ober-
flache, Infrarotstrahler servicefreundlich Uber Einschub
wechselbar.

Die Klappe erlaubt beim Einsatz von varithek® 1/1
Kochmodulen die Durchfihrung von Steckern mit
Kabelklemmschutz.



