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GN-Flachdeckel 2/4 Tri-
tan

Der glasklare GN-Flachdeckel aus Tritan™ Zum Produkt

Der stabile GN-Flachdeckel zur Présentation, Vorbereitung und Abdeckung von Kalt-
speisen wie Salaten, Obst oder GemuUse. Mit praktischem Giriff fir eine komfortable
Handhabung.

Der transparente und lebensmittelechte GN-Flachdeckel aus Tritan™ bietet volle
Kompatibilitat mit GN-Behaltern aus Edelstahl und Kunststoff, mit Ausnahme der
Tiefen 20 und 40 mm. Erhaltlich in neun verschiedenen GN-GroBen.

Der transparente GN-Flachdeckel unterstitzt die ansprechende Prasentation von
Kaltspeisen sowie das raumeffiziente Lagern im gastropolar®-Systemkuhlschrank und
den sicheren Transport im thermoport® sowie weiteren mobilen Geréaten.



TECHNISCHE MERKMALE
GN-Flachdeckel 2/4 Tritan

TECHNISCHE MERKMALE

Material

Abmessungen

Gewicht
Umgebungstemperatur
Spulmaschinentauglich

GN-Norm

Bestellnummer

Rieber GmbH & Co. KG +49 7121-518 0
Hoffmannstrasse 44 info@rieber.de
D-72770 Reutlingen rieber.systems

Rieber

M E T A cooking

Tritan™ Copolyester
162 x 530 mm
0,325 kg

-20°C bis +80°C

Ja

GN 2/4
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VORTEILE

Tritan™, glasklar, robust, hygienisch, geruchs- und
geschmacksneutral.

Kompatibel mit GN-Behaltern aus Edelstahl und Kunst-
stoff.

Hohe Transparenz fUr eine optimale Sicht auf den
Inhalt.

Reinigung mit kunststoffgeeignetem Reinigungs- und
Spulmittel.

Glasklare Transparenz flir eine ansprechende Prasenta-
tion und schnelle Sichtkontrolle.

Die hohe Transparenz ermdglicht eine schnelle Sicht-
kontrolle des Inhalts.

Glasklare Transparenz flr eine schnelle Sichtkontrolle
auf Sauberkeit und Rickstande.
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