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Wichtige Hinweise

2 Wichtige Hinweise
2.1 Die Bestandteile der technischen Unterlagen

e Betriebsanleitung Induktions-Kochkessel Rollwagen 1

e Informationen zu CHECK HACCP
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Service®, oben in der Anzeigeleiste.

e Ersatzteile sowie erforderliche Instruktionen hierzu.
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

e Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfihrend uber vielseitiges Zubehor.
www.rieber.de
Waéhlen Sie oben in der Anzeigeleiste: Suche — Preisbuch
Oder: Wenden Sie sich an den Hersteller Rieber oder lhren Fachhéndler

e Sie wunschen die Betriebsanleitung zuséatzlich in einer weiteren Sprache?
www.rieber.de
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Anzeigeleiste.

2.2 Gebrauch der Anleitung

Diese Anleitung enthalt wichtige Informationen, um das Gerét sicher und sachgerecht zu benutzen.

> Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem ersten Benutzen.
» Bewahren Sie die Anleitung auf und geben Sie diese an Nachbesitzer weiter.

Sollte aus lhrer Sicht irgendein ein Defizit vorliegen, teilen Sie uns das bitte ohne zu z6gern mit. Wir
bemuhen uns mit Ihrer Hilfe noch besser zu werden.

Hier ist Platz fur Ihre Notizen ©

Notieren Sie hier die Daten Ihres Ansprechpartners vom Rieber Kundendienst:

&
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Wichtige Hinweise

2.3 Darstellungskonventionen im Text
. Hervorhebung . .., ist ein Textfragment, das hervorgehoben werden soll
Aufzéhlungen werden so dargestellt.

» Handlungsanweisungen werden so dargestellt.

™~
oD Siehe “.. .’ ,Querverweis wird so dargestellt.

0 ACHTUNG
weist auf mdglichen Sachschaden hin, die keinen Personenschaden einschlieft.
Die Missachtung des Hinweises kann zu Sachschaden fiihren.

o Anwendertipp
1 P Nitzlicher Hinweis oder Tipp

2.4 Aufbau der Sicherheitshinweise

Die Signalworte GEFAHR - WARNUNG - VORSICHT Klassifizieren den Gefahrengrad der Kérperverletzung in
einer konkreten Situation. Die Verletzungen konnen verhindert werden, indem Sie die angegebenen
Verhaltensregeln berlcksichtigen.

Das Symbol Warndreieck symbolisiert eine ,Allgemeine Gefahr".

A GEFAHR

weist auf eine unmittelbar drohende Gefahr hin.

Die Missachtung des Warnhinweises fuhrt zu schwerer
Koérperverletzung oder Tod.

A WARNUNG

weist auf eine mdglicherweise geféhrliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu schwerer
Korperverletzung oder Tod fuhren.

A VORSICHT

weist auf eine moglicherweise schadliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu leichter Kdrperverletzung
fhren.

Rieber GmbH & Co. KG 5



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.1

3.2

3.3

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber Restrisiken und Gefahren bei bestimmungsgemafer Verwendung des Gerates.
Es werden allgemein glltige und generell zu beachtende Sicherheitshinweise aufgefihrt.

Handlungs- bzw. situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden
Handlungsschritt bzw. der Situationsbeschreibung platziert.

Grundsatzliche Verhaltensweisen

Dieses Gerat entspricht dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechnischen Regeln,
trotzdem kénnen Gefahren entstehen.

» Benutzen Sie das Gerat nur in einwandfreiem Zustand, unter Beachtung dieser Anleitung.

» Achten Sie in allen Phasen der Lebensdauer des Gerates auf die mdglichst sichere Integration
des Gerétes in seiner Umgebung.

» Unterlassen Sie Umbauten und Veranderungen am Gerét.

Anforderungen an die Qualifikation des Bedienpersonals

Das sichere Betreiben erfordert fachliche Voraussetzungen und die personliche Eignung jeder Person.

e Die Organisationsverantwortung tragt der ‘Arbeitsverantwortliche’ (Betreiber).
Laut EN 50110-1 ist ein Arbeitsverantwortlicher ‘eine Person, die benannt ist, die
unmittelbare Verantwortung fur die Durchfiihrung der Arbeit zu tragen. Erforderlichenfalls
kann diese Verantwortung teilweise auf andere Personen Ubertragen werden. [...] Der
Arbeitsverantwortliche muss alle an der Arbeit beteiligten Personen uber alle Gefahren
unterrichten, die fiir diese nicht ohne weiteres erkennbar sind’.

e  Zur Arbeitsausfliihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zuléssig, die geschult sind.
Schulung, Unterweisung sind zu wiederholen und das Verstehen zu kontrollieren,
bestenfalls prifungsgeman.

e Zu Reparaturarbeiten sind nur ‘Fachkréfte’ zulassig.
Laut IEC 60204-1 sind Fachkrafte ‘Personen, die aufgrund ihrer einschlagigen Ausbildung
und ihrer Erfahrung beféahigt sind, Risiken zu erkennen und mégliche Gefahrdungen zu
vermeiden’.

e Elektroarbeiten nur durch eine ausgebildete und erfahrene Elektrofachkraft,
umgangssprachlich Elektriker genannt, ausfuhren lassen.
Die Mitarbeit einer elektrotechnisch unterwiesenen Person ist nur unter Anleitung und
Kontrolle der Elektrofachkraft zulassig.

e Reparatur- bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung sind nur durch
den Hersteller-Service zulassig.

N
~od Kapitel ‘Haftung und Gewéhrleistung’, Seite 31

Schutzausristung fur das Personal bereitstellen

» Stellen Sie sicher, dass das Personal die personliche Schutzausriistung tragt, die in der jeweiligen
Situation zweckmaRig ist.

» Tragen Sie festes Schuhwerk.

» Tragen Sie Schutzhandschuhe zur Vermeidung von Verbrennungen an den Handen und Armen.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4

341

Geréatespezifische Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber allgemeine geratespezifische Sicherheitshinweise. Weitere handlungs- bzw.
situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden Handlungsschritt bzw.
der Situationsbeschreibung platziert.

Sicherheits- und Uberwachungseinrichtungen

s

e Induktions-Kochkessel bauseitig mit vorgeschaltetem Fl-Schutzschalter (RCD) fur
Steckdose mit einem Auslésestrom von 30 mA anschlieBen. Schlie3en Sie das Gerat an
eine abschaltbare Netzsteckdose an, damit im Notfall die Stromzufuhr unterbrochen
werden kann.

e Bei Storung erscheint ein Fehlercode am Display und das Gerét schaltet sich elektrisch ab;
ist weiterhin bestromt.

e Das Gerét hat eine Uberdruckoéffnung (kein Sicherheitsventil) im Deckel zum
Druckausgleich.

e Die elektrische Zuleitung ist mit einem Kabelknickschutz ausgefiihrt. Schutzkontaktstecker
1P68.

e Die Bedienungseinheit ist ausgestattet mit:
- Hauptschalter sowie Netzkontrollleuchte,
- Temperaturregler sowie Betriebskontrollleuchte,
- Display zur Anzeige der Heiztemperatur sowie dem Fehlercode bei Stérung.

™~
D seite 15 f,

Der Rollwagen:

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbiigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit tblichen Schutzhandschuhen feinfuhlig dosierbar.

e ...istin der Lage, den voll beladenen Rollwagen auf einer Schrage von 15° zu halten.

e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Wagen < 0,75 m.

e Die zwei Rader kdnnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand beim Gebrauch; die Wasserwaage
am Rollwagen nahe Ablaufbogen hilft hierbei.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.2 Risiken fur Personen mit Herzschrittmacher sowie Kardioverter-Defibrillatoren
(ICD)

A@ Lebensgefahr

Bei Personen mit einem Herzschrittmacher ist beim Umgang mit dem Induktions-
__ Kochkessel infolge elektromagnetischer Strahlung eine Stérung bzw. Beeinflussung
N\ moglich.

_,-‘ Wir empfehlen dem Betreiber:

» Halten Sie Personen mit einem Herzschrittmacher fern; Mindestabstand 1,5 m.
Kennzeichnen Sie bedarfsweise den Arbeitsplatz.

P Lassen Sie ggf. mit dem Arzt die konkrete Situation und individuelle Vertraglichkeit
abklaren.

3.4.3 Risiken infolge Elektrizitat

A WARNUNG

Stromschlaggefahr. Das Eindringen von Wasser erhéht das Risiko eines elektrischen
Schlags.
Brandgefahr infolge Warmestau mdoglich, verwickeltes Kabel wirkt wie eine

Induktionsspule.
» Richten Sie nie einen Wasserstrahl auf das Gerat. Halten Sie Strahlwasser fern.
> Gerat vor Feuchtigkeit schiitzen

» Wickeln Sie das Kabel ab.

» Inspizieren Sie vor jedem Gebrauch das Produkt, den Anschlussstecker und das Elektrokabel auf
sichtbare Schaden.

>  Die Kabelfiihrung ist so zu wéhlen, dass es zu keiner Quetschung und Uberhitzung des
Anschlusskabels kommen kann.

» Die Steckdose muss frei zuganglich sein, damit das Gerét jederzeit vom Netz getrennt werden
kann. SchlieRen Sie das Gerat an eine abschaltbare Netzsteckdose an, damit im Notfall die
Stromzufuhr unterbrochen werden kann.

» Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz,
Anschlussleistung) auf dem Typenschild mit denen des Elektronetzes. Gerét bauseitig mit
vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) fiir Steckdose mit einem Auslésestrom von 30 mA
anschlie3en.

»  Ziehen Sie bei Stromausfall den Netzstecker, ansonsten startet das Gerat danach automatisch.
Unerwarteter Selbststart kdnnte Verbrennungen und Verbriihungen bewirken.

8 Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.4 Risiken von Verbrennungen, heil3e Oberflachen

A\ WARNUNG
& Im Geréateinneren kann es heil werden, bis +250 °C.
: Der Induktions-Kochkessel kann auch bei gedffnetem Verschlussbugel und Deckel heizen.

Verbrennungsgefahr beim Tragen metallischer Teile am Korper im Nahbereich an der
Oberflache der Kochebene.

Hauptschalter und Temperaturregler kénnten unbeabsichtigt betétigt werden, hieraus
kdénnen Risiken entstehen.
Nach dem Gebrauch kénnen die Oberflachen noch einige Zeit heil sein.

P> Betreiben Sie den Induktions-Kochkessel mit geschlossenem Deckel, sichern Sie
die Lage mit dem Verschlussbugel.

» Hauptschalter auf AUS schalten, erst danach den Deckel 6ffnen.

P Lassen Sie beim Offnen des Deckels zundchst Dampf entweichen, erst danach
vollstandig 6ffnen.

> Tragen Sie keine Uhren, Ringe oder metallischen Gegenstande.

P> Legen Sie keine metallischen Gegenstande wie Besteck, Dosen, Schmuck auf dem
Kochfeld innerhalb der Kochzone ab.

» Tragen Sie personliche Schutzausristung: Schutzhandschuhe.

» Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt.

o ACHTUNG
Erheblicher Sachschaden an magnetempfindlichen Teilen ist im Nahbereich eines
Induktionsgerates maoglich.

P> Halten Sie magnetempfindliche Teile wie Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten,
Uhren vom Nahbereich eines Induktionsgeréates fern.

Rieber GmbH & Co. KG 9



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.5 Verbruhungsgefahr, Rutschgefahr bei ablaufendem Wasser

A\ WARNUNG

& Verbrihungsgefahr. Bei demontiertem 90° Ablaufbogen kann kochend hei3es Wasser
die Bedienperson frontal verbrithen, ebenso bei unbeabsichtigtem Offnen des
Ablasshahnes. Bei einem Bedienfehler schief3t die Flissigkeit direkt auf den Bediener.

Der Ablaufstopfen kann bei menschlich fehlerhaften Verhalten unbeabsichtigt
entnommen werden, bei einem Bedienfehler lauft die Flissigkeit nach unten heraus.

A Rutschgefahr bei ablaufendem Wasser.

P> Gebrauchen Sie das Gerat nur mit montiertem 90 Ablaufbogen (7).
» Vermeiden Sie ein unbeabsichtigtes Offnen des Ablasshahnes.
P> Achten Sie auf den festen Sitz des Ablaufstopfen (3) im Behalter.

» Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

10 Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.4.6 Verbrilhungsgefahr bei behinderter Uberdruckoffnung

Die Uberdruckdéffnung soll einen Druckausgleich bewerkstelligen.

A\ WARNUNG
& Verbriihungsgefahr. Bei Uberdruck kann der Deckel beim Offnen aufspringen, hierbei

kann heiRe Flissigkeit und heiler Dampf explosionsartig herausgeschleudert werden.
» Halten Sie die Uberdruckéffnung frei.

3.4.7 Risiken beim Transport

Beim Transport dieses schweren Produktes bestehen vielféltige Gefahren wie Quetschung.

Nur mit demontiertem 90° Ablaufbogen transportieren; dieser ist ohne Werkzeug abnehmbar
sowie aufsteckbar.

Nur mit ausgestecktem Netzstecker, geschlossenem Deckel sowie leer transportieren.

Der Bremsweg betragt bei circa 7 km/h je nach Untergrund 30 bis 60 cm. Bei N&sse oder glatten
Untergriinden kann sich der Bremsweg verlangern.

Gerat auf gerader Flache transportieren. Mglichst nicht auf schrager Flache transportieren.

Tragen Sie personliche Schutzausrustung: Sicherheitsschuhe.

0 ACHTUNG
Unebenheiten im Boden wie Kanten oder Stege oder Schwellen kdnnen die Rollen

beschadigen.

> Bewegen Sie das Gerat nur Uber ebene glatte Boden. Verschieben und ziehen Sie
das Gerat nicht Gber scharfe Kanten.

p Beachten Sie die zulassige Stufenhéhe, maximal 4 mm, ansonsten kénnen die
Rollen beschéadigt werden.

» Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem
FuRboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den
Rollen.

Rieber GmbH & Co. KG

11



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.5

12

# Ladungssicherung

Der § 22 der StraBenverkehrsordnung (StVO) verlangt, dass Ladung so zu verstauen und zu sichern
ist, dass sie selbst bei Vollboremsung oder plétzlicher Ausweichbewegung nicht verrutschen, umfallen,
rollen, herabfallen oder vermeidbaren Larm erzeugen kann. Die Verantwortung der Ladungssicherung
liegt beim Fahrer, Halter und beim Verlader.

»  Sichern Sie die Ladung.

Beachten Sie die Produktkennzeichnung, achten Sie auf den Erhalt

Das Typenschild vermittelt die gesetzlich geforderten Angaben zum Produkt.
— Siehe Riickseite des Gerates.

Warnung vor heiRer Oberflache. ISO 7010, Registriernummer WO017

— Siehe Stirnseite mittig oben am Gerat

Warnung vor elektrischer Spannung. ISO 7010, Registriernummer W012
A\ Warnung. Vor Offnen des Gerates Netzstecker ziehen.

— Siehe Unterseite am Gerat.

Rieber GmbH & Co. KG



Allgemeine Sicherheitshinweise

3.6 Hinweis auf einzuhaltende Vorschriften

Neben dieser Betriebsanleitung gelten fiir den Betrieb von Kiichenstationen noch eine Reihe von
Unfallverhitungs- und sonstigen Vorschriften; beispielsweise zur Einhaltung von
Hygieneanforderungen die HACCP-Bestimmungen.

3.7 Hinweis zum Verhalten im Notfall

» Im Notfall immer sofort das Gerat ausschalten.

A\ Erste Hilfe bei Verbrennungen, Verbrithungen, Quetschungen und Prellungen sowie
Stromschlag

> Informieren Sie sich hierzu vor der Inbetriebnahme des Gerates.

>  Deponieren Sie die Utensilien fur den Notfall mitsamt Anleitungen in leicht erreichbarer Nahe am
Einsatzort.

e Anwendertipp

P Informieren Sie sich ausfihrlich anhand der firmeninternen Betriebsanweisung.
»  Wir empfehlen halbjéhrlich wiederholende Ubungen fiir den Notfall.

Rieber GmbH & Co. KG
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Verwendungszweck

4 Verwendungszweck

Dieses Kapitel vermittelt den bestimmungsgemafen Gebrauch und warnt vor vorhersehbarem Fehlgebrauch
sowie Missbrauch, zu lhrer Sicherheit. Verwenden Sie das Gerat bestimmungsgeman.

A Allgemein bestimmungsgeman sind:
e Mobiles Verpflegungskonzept. Fur die Verpflegung von bis zu 300 Personen.

e Gebrauch bei Hilfs- und Katastropheneinsatzen. Beispiel: THW (Technisches Hilfswerk,
Bundesanstalt Technisches Hilfswerk); Feuerwehr. Zum Gebrauch mit geschultem und
wiederholt unterwiesenem Bedienpersonal.

e  Gebrauch beim Catering. Zur Verwendung mit geschultem und wiederholt unterwiesenem
Bedienpersonal. Nicht vorgesehen fiir den privaten hauslichen Bereich.

e Zum Kochen, Braten und Dampfen. Beim Gebrauch das Gerét nicht bewegen.

e Den Induktions-Kochkessel vorzugsweise in Innenrdumen, tiberdachten R&umen (auch
Zelte) verwenden.

e Den Induktions-Kochkessel beaufsichtigt verwenden.
o Die bestimmungsgemafe Verwendung beinhaltet die Einhaltung der Technischen Daten.

e Der Arbeitsverantwortliche, beispielsweise der Kiichenchef, ermittelt die Parameter und
Arbeitsweise fiir die jeweilige Anwendung; gibt diese vor und kontrolliert deren Einhaltung.

e Tragen Sie personliche Schutzausriistung: Schutzhandschuhe, Sicherheitsschuhe.
e Der Gebrauch ist nur durch hierfur unterwiesenes und autorisiertes Bedienpersonal
zulassig.

™
f\O’b Seite 6

A Verhindern Sie voraussehbaren Fehlgebrauch sowie Missbrauch:

e Den Induktions-Kochkessel beim Gebrauch nicht bewegen. Das Gerét nur bei montiertem
90° Ablaufbogen sowie Ablaufstopfen gebrauchen.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand; die Wasserwaage am Rollwagen
nahe Ablaufbogen hilft hierbei.

e Die Zuluft und Abluft am Gerat nicht behindern. Die Uberdruckéffnung nicht behindern oder
verschlief3en.

e Halten Sie brennbare sowie explosive Flissigkeiten von beheizbaren Geréten fern,
ansonsten kann Brand oder Explosion entstehen. Beim Gebrauch als Bain-Marie nur
Wasser verwenden.

e Vermeiden Sie Kondenswasser-Probleme infolge erheblicher Temperaturschwankungen
der Umgebungstemperatur. Das Gerat muss sich akklimatisieren.

e Gebrauchen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
e  Stutzen oder setzen Sie sich nicht auf das Gerét.
e Nicht vorgesehenen flr den privaten h&auslichen Gebrauch.

e Veréanderungen / Umbauten sind unzuléssig.

14 Rieber GmbH & Co. KG



Geratebeschreibung

5 Geratebeschreibung

5.1 Benennung

Hier werden die Teile benannt, die anschlieRend fur ein leichteres Verstehen wichtig sind.

1 Tragegriff, 2x 7 90 ° Ablaufbogen

2 Uberdruckoéffnung 8 Filter fiir die Zuluft

3 Ablaufstopfen 9 Kabelknickschutz

4 Verschlussbigel 10 Offnungen fur die Abluft
5 Bedienungseinheit 11 Schwingungsdampfer
6 Elektrische Zuleitung

Rieber GmbH & Co. KG 15



Geréatebeschreibung

5.2

16

Die Bedienungseinheit:

N

Ay Ry (BN
2 g/’ '\:_3/ ‘\ﬂ/ ‘\_5,/
1 Netzkontrollleuchte 4 Temperaturregler, stufenlos
2 Hauptschalter EIN/AUS 5 Display. Anzeige der
. Heizt tur, alt ti
3 Betriebskontrollleuchte Temperaturregler elziempera u.r a" ernativ
Fehlercode bei Stérung
Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand beim Gebrauch; die ,.

Wasserwaage am Rollwagen nahe 90° Ablaufbogen hilft hierbei.

Technische Daten

# Induktions-Kochkessel

Der Induktions-Kochkessel ist mit vier Schwingungsdampfern auf dem Rollwagen befestigt.

Nennspannung / Netzfrequenz
Heizleistung
Absicherung

Schutzart

Masse

Maximal zulassige Zuladung
Mafe (L x B x H)

Behalter

Heiztemperatur,
stufenlos einstellbar

Zulassige Umgebungstemperatur
beim Gebrauch

Zulassige Lagertemperatur

Lange der Elektrozuleitung

3N AC 400V 50/60Hz
10 kw
16 A

IPX4 gemal DIN EN 60529
(ohne Angabe zum Schutz gegen Fremdkdérper sowie
Berlihrung; Schutz gegen allseitiges Spritzwasser)

Schutzkontaktstecker IP68 (staubdicht, vollstandiger Schutz
gegen Berlihrung; Schutz gegen dauerndes Untertauchen).

circa 90 kg

86 kg

1285 (1144 ohne Ablasshahn) x 700 x 581 mm
86 Liter

bis +250 °C

+5 °C bis +40 °C

-20 °C bis +70 °C
3 m mit CEE Stecker, Geréat steckerfertig

Rieber GmbH & Co. KG



Geréatebeschreibung

5.3

531

5.3.2

Induktions-Kochkessel bauseitig mit vorgeschaltetem Fl-Schutzschalter (RCD) fiir Steckdose mit
einem Ausldsestrom von 30 mA anschlie3en, ansonsten kdnnte die Elektroleitung beschadigt werden.

Deckel mit Uberdruckoffnung und VerschluRbiigel, Drehgelenk halt den Deckel in der gedffneten
Stellung, Offnungswinkel circa 70°

Das Gerat ist warmegedammt. Die Fasern zur Isolierung sind komplett umschlossen.

# Rollwagen

e ... ist mit einem Totmann-Bremssystem ausgestattet, welches auf zwei Rader wirkt. Beim
Loslassen des Bremsbiigels wird die Bremse automatisch aktiviert. Die Bremswirkung ist
auch mit Giblichen Schutzhandschuhen feinfuhlig dosierbar.

e ...istin der Lage, den voll beladenen Rollwagen auf einer Schrage von 15° zu halten.
e ... Bremsweg aus Schrittgeschwindigkeit (7 km/h) mit voll beladenem Wagen < 0,75 m.

e Die zwei Ré&der kdnnen paarweise in der Drehrichtung arretiert werden, nur in
Langsrichtung feststellbar.

e Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand beim Gebrauch; die Wasserwaage
am Rollwagen nahe Ablaufbogen hilft hierbei.

e Die Reifen sind aus Polyurethan, Durchmesser 160 mm, leicht austauschbar, leichtlaufend,
wartungsfrei, Ol- und Saurebesténdig. Abgedichtete rostfreie Kugellager

# Zusammenfassung
Eigengewicht / maximal zulassige Zuladung 170 kg / 400 kg
Abmessungen (L x B x H) circa 1320 (1208) x 806 x 1226 mm

Hinweise auf Zubehor

Kochgeschirr

e Gastronorm-Behélter GN 1/1 mit SWISS PLY® Mehrschichtboden
e thermoplates mit SWISS PLY® Mehrschichtboden (das Kochgeschirr im GN-Format)

Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfiihrend tber vielseitiges Zubehor.
www.rieber.de

Wahlen Sie oben in der Anzeigeleiste: Suche — Preisbuch

Oder: Wenden Sie sich an den Hersteller Rieber oder lhren Fachhéandler

CHECK HACCP

In Sachen HACCP-Dokumentation bietet Ihnen die Plattform CHECK CLOUD das digitale System
CHECK HACCP, eine unkomplizierte, sichere und transparente Temperaturerfassung. Neben dieser
sind noch weitere digitale Features in Sachen Hygiene- und Servicemanagement mdglich. Die digitale
und automatisierte Antwort auf die analoge Zettelwirtschaft.

Rieber GmbH & Co. KG 17
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Geréatebeschreibung

5.4

Die HACCP-relevanten Daten werden auf zwei grundsétzlich verschiedene Arten erfasst:
Mobile CHECK und Auto CHECK. Das browserbasierte CHECK Cockpit dient zur Verwaltung,
Visualisierung und Auswertung der erhobenen Prozessdaten.

e Mobile CHECK: Manuelle Temperaturmessung mittels bluetoothfahigem
Kerntemperaturfuhler und CHECK App. Einfaches Hygiene- und Servicemanagement mit
flexibel individuell erstellbaren Checklisten und zuséatzlicher Foto- und Textfunktion tber die
CHECK App.

e Auto CHECK: Nachriistbare oder fest installierte Sensoren, die in vordefinierten Intervallen
Daten an die Datenbank senden.

Induktionskochfeld. Nutzer fragen auch...!

Ein Induktionskochfeld ist ein Kochfeld, bei dem das metallische Kochgeschirr durch induktiv erzeugte
Wirbelstréme sowie Ummagnetisierungsverluste erwarmt wird.

# Was ist ein Induktionsfeld?

Ein Induktionskochfeld ist ein Kochfeld, bei dem das metallische Kochgeschirr durch induktiv erzeugte
Wirbelstréme sowie Ummagnetisierungsverluste erwarmt wird.

# Wie funktioniert der Induktionsherd?

Darunter liegen flache Induktionsspulen aus Kupferdraht, die beim Einschalten einer Kochzone ein
elektromagnetisches Feld erzeugen. Sobald Sie Kochgeschirr mit magnetischem Boden darauf stellen,
wird der Boden direkt erhitzt, weil er die Energie des Magnetfeldes in Warme umwandelt.

# Induktionsgeeignet ,,Das Zeichen auf dem Kochgeschirr®

Einige Hersteller kennzeichnen das Geschirr. Ein international genormtes Piktogramm wie nach
ISO 7010 gibt es nicht.

# Gerausche beim/am Induktionsherd

Es kann zu Gerauschen kommen, beispielsweise Summen und Brummeln bis hin zu einem Prasseln
und Knacksen. Auch Kochtépfe kdnnen fir Gerdusche verantwortlich sein.

1 https://de.wikipedia.org/wiki/Induktionskochfeld

18
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Vor dem ersten Benutzen

6 Vor dem ersten Benutzen

Dieses Kapitel vermittelt Wissen fir die vorbereitenden Tatigkeiten vor der Nutzung.

# Verpackungsmaterial entfernen und entsorgen

0 ACHTUNG
Wenn Schutzfolien oder warmeempfindliche Gegenstande am Gerét sind, kdnnen diese
beim Erhitzen das Gerat beschadigen.

P Stellen Sie sicher, dass sich im Innern des Gerats und auRen am Gerat keine
Schutzfolien befinden.

» Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial umweltgerecht.

# Induktions-Kochkessel reinigen

™~
oD siehe Kapitel * Reinigung, Wartung und Pflege’, Seite 21

Rieber GmbH & Co. KG 19



Gebrauch

7 Gebrauch

7.1 Sicherheitshinweise zum Gebrauch

A Halten Sie die Grundsatze flir das Betreiben ein

» Inspizieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerat auf sichtbare Schaden.

» Den Induktions-Kochkessel vorzugsweise in Innenrdumen, Gberdachten Raumen (auch Zelte)
verwenden. Schutz vor eindringender Feuchtigkeit ist erforderlich.

~
f\CTO ‘Hinweise zur Lagerung’, Seiten 16, 29

» Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt.
»  Den Induktions-Kochkessel beim Gebrauch nicht bewegen.

» Achten Sie auf den waagerechten und sicheren Stand; die Wasserwaage am Rollwagen nahe
Ablaufbogen hilft hierbei.

» Tragen Sie keine Uhren, Ringe oder metallischen Gegenstande.

»  Gerat bauseitig mit vorgeschaltetem FI-Schutzschalter (RCD) fiir Steckdose mit einem
Ausldsestrom von 30 mA anschlieRen.

» Tragen Sie personliche Schutzausristung: Schutzhandschuhe, Sicherheitsschuhe.

»  Gerét nur bei hinreichender Beleuchtung betreiben.

> A Ziehen Sie bei Stromausfall den Netzstecker, ansonsten startet das Gerat danach
automatisch.

7.2 Hinweise zum Gebrauch

A\ WARNUNG
& Risiken von Verbrennen und Verbriihen.
P Betreiben Sie den Induktions-Kochkessel mit geschlossenem Deckel, sichern Sie
die Lage mit dem Verschlussbugel.
» Hauptschalter auf AUS schalten, erst danach den Deckel 6ffnen.
P> Lassen Sie beim Offnen des Deckels zunachst Dampf entweichen, erst danach
vollstéandig 6ffnen.

> AVererhungsgefahr. Rutschgefahr.
Gebrauchen Sie das Gerat nur mit montiertem 90° Ablaufbogen (7) sowie Ablaufstopfen (3).
Den langen Ablaufstopfen fir den Gebrauch als Bain-Marie sowie beim Kochen verwenden, den
kurzen Ablaufstopfen beim Grillen verwenden.

~
f\O'D Seite 15
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Reinigung, Wartung und Pflege

o Anwendertipp

P> Machen Sie sich in Ruhe mit den neuen Mdoglichkeiten beim Kochen und Grillen mit
dem Induktions-Kochkessel vertraut.
P> Nutzen Sie die Mdglichkeiten mit dem Kochgeschirr mit
SWISS PLY® Mehrschichtboden.
~
f\O’b ‘Kochgeschirr’, Seite 17
8 Reinigung, Wartung und Pflege

Dieses Kapitel

8.1 Sicherhei

hilft bei der Einhaltung der Hygieneanforderungen.

tshinweise zu Reinigung, Wartung und Pflege

AVermeiden Sie Risiken durch Elektrizitat

A

/N >

>

Stromschlaggefahr. Lebensgefahr

Das Gerét elektrisch freischalten. Netzstecker ziehen.

Kontrollieren Sie das Gerat und Anschlusskabel auf mogliche Beschadigungen. Im
Fehlerfall das Gerat aussondern, zur Reparatur.

Das Gerét vor Feuchtigkeit schitzen. Richten Sie nie einen Wasserstrahl auf
elektrische Bauteile wie Bedienungseinheit, Luftungsgitter fir die Abluft.

Reinigen Sie Elektrogeréate nicht mit einem Dampfreinigungsgerat, ansonsten kann
Feuchtigkeit in die Elektrik eindringen und ein Kurzschluss entstehen. Sprihwasser
fernhalten. Elektroteil nur feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.

2 Elektrische Betriebsmittel durch eine Elektrofachkraft priifen lassen gemaR DGUV.
Legen Sie den Prifzyklus entsprechend den Einsatzbedingungen fest. Allgemein gilt
alle 12 Monate.

2 Quelle: DGUV Vorschrift 3. Elektrische Anlagen und Betriebsmittel

Rieber GmbH & Co. KG
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Reinigung, Wartung und Pflege

8.2 Reinigungsmittel fir Edelstahl

# Fur alle Reinigungsmittel gilt:

» Halten Sie die Anwendungsvorgaben des Herstellers des Reinigungsmittels ein.

# Mechanische Reinigungsmittel fir Edelstahl rostfrei

Mittel Geeignet
Borstenerzeugnisse Birsten mit Natur-, oder Kunststoffborsten
Textilien Textilmaterial aus Natur- und Chemiefasern als Putzfaden und textile

Flachengebilde (Maschen- und Webware, Putzlappen, Scheuertuch,
Fransenmaterial, Vlies). Sehr gut sind Reinigungstextilien aus Mikrofasern
geeignet, um Griffspuren von Edelstahloberflachen zu entfernen.

Kunststoffvliese Ohne Schleifkorper.
Meist hergestellt in den Farben Weil3, Beige, Gelb.

Sonstiges Naturleder (Fensterleder), Kunstleder, Kunstvlies, Schwamme,
Schwammticher

# Chemische Reinigungsmittel fir Edelstahl rostfrei

Mittel Einsatzgebiete
Allzweckreiniger Insbesondere fir leichtere Fettverschmutzungen.
Neutralreiniger Fur mit Fett und Ol verschmutzte Oberflachen (Fingerabdriicke); auch als

Geschirrspllmittel geeignet.

Alkoholreiniger Wie Allzweckreiniger

Alkalische Reiniger Besonders fiir starke Fett- und Olverschmutzungen (verharzte Ole).
Beachten Sie die Herstellerangaben zur Dosierung.

Lésemittelreiniger Je nach Art besonders gut zum Entfernen von Fett, Ol, Wachs, Teer,
Klebstoffen, Lacken und Farben.
Nicht fir Kunststoffe geeignet.

Desinfektionsreiniger Wirkung auf krankheitserregende (pathogene) Keime unterschiedlich je
nach Desinfektionswirkstoff.
Langzeiteinwirkung von Natriumhypochlorit kann den Werkstoff schadigen.
Es sollte méglichst nicht zugesetzt werden. Es sollten Produkte verwendet
werden, die in der Liste der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und
Mikrobiologie (DHGM) aufgefihrt sind.

22 Rieber GmbH & Co. KG



Reinigung, Wartung und Pflege

8.3 Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus

0 ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt oder das Gerét sogar
unbrauchbar werden. Beachten Sie:

>

Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigem Gegenstanden die Oberflache. Verwenden
Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel, wie zum Beispiel
Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender Oberflache.

Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die fiir rostfreien Edelstahl
geeignet sind.

Mischen Sie keine handelsiiblichen Reinigungsmittel; stellen Sie kein eigenes
Reinigungsmittel her.
Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlbursten.

Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von stark kochsalzhaltiger
Flussigkeit, da diese zur Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten fiihren
kann.

Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren Kontakt mit rostenden
Eisenteilen, wie z.B. Gusspfannen oder Kiichenschwdmmen aus Stahl.

# Teile aus Edelstahl reinigen und pflegen

— Betrifft das Gehause des Induktions-Kochkessels aus Edelstahl, aul3en und innen; 90° Ablaufbogen;

Deckel

0 ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

| 2

Geignet ist eine heiRe, milde Spulmittellésung. Wischen Sie die Oberflachen
mit einem feuchten kratzfreien Tuch ab. AnschlieRend sollten Sie die
Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben.

i Anwendertipp

>

Rieber GmbH & Co. KG

Zur Pflege von Edelstahl empfehlen wir Rieber-Pflegemittel fur Edelstahl.

| Reinigt besonders grundlich und sanft und schafft strahlenden Glanz,

pflegt und konserviert in einem.
Bestell-Nr. 72 10 24 08
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Reinigung, Wartung und Pflege

# Teile aus Kunststoff reinigen und pflegen

— Betrifft die Bedieneinheit mit Kontrollleuchte, Schalter, Regler, Display;
die Dichtung am Deckel ist aufvulkanisiert (nicht lIésbar)

0 ACHTUNG
Durch unsachgemafe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

P> Geignet ist eine heil3e, milde Spulmittellésung. Wischen Sie die Oberflachen
mit einem feuchten kratzfreien Tuch ab. AnschlieRend sollten Sie die
Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben.

# Rollwagen reinigen

— Betrifft Rollen, Totmann-Bremssystem, paarweise Arretierung der Rollen in der Drehrichtung

0 ACHTUNG
Durch unsachgemaéRe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

> Geignet ist eine heilRe, milde Spllmittelldsung. Wischen Sie die Oberflachen
mit einem feuchten kratzfreien Tuch ab. AnschlieRend sollten Sie die
Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben.

> Bedarfsweise die Gelenke des Bremsgesténges mit Spriihdl schmieren. Spriihen Sie sparsam
zwischen die Gelenkteile.

Anwendertipp

@
1 > Zur Pflege der Gelenke des Bremsgestéanges empfehlen wir Sprihol.
Mega Ol plus oder WD-40

l Reinigt besonders grundlich und sanft, pflegt und konserviert in einem.
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Reinigung, Wartung und Pflege

8.4 Ubersicht der Reinigungs-und Wartungsintervalle
Intervall Auszufuhrende Tatigkeit Seite
Taglich nach Gebrauch /\ Gerat ausschalten. "™N5Yy Seite 26

Netzstecker ziehen

Wasser ablassen. 90° Ablaufbogen reinigen ™~ geite 26

lo]e)
Gerét reinigen /\C/f\b Seite 26
Bedarfsweise /\ Brandgefahr ™5y Seite 26

nach Gebrauch Bereiche Zu- und Abluft sauber halten.

Flusen entfernen

Gerat entkalken NS seite 28
Rollwagen reinigen. Gelenke des NS seite 23
Bremsgestanges schmieren

Nach der Reinigung Inspektion. Uberzeugen Sie sich
abschlie3end vom korrekten Zustand des
Gerates

RegelmaRige Prifung, Festen Sitz aller Verbindungen pruifen.

spatestens alle 6 Monate Reifen inspizieren.

Bremswirkung sicherstellen /\C/f\b Seite 11
Alle 180 Arbeitstage bzw. Elektrik prifen lassen. ’\8\0 Seite 21
6 Monate

Achten Sie auf den Erhalt der ’\6\0 Seite 12

Produktkennzeichnung

Rieber GmbH & Co. KG 25



Reinigung, Wartung und Pflege

8.5 Geréat ausschalten

»  Stellen Sie den Temperaturregler in die Stellung ‘0’.
»  Stellen Sie den Hauptschalter in die Stellung AUS.

> Netzstecker ziehen.

| Das Geratist stromfrei.

8.6 Wasser ablassen, 90° Ablaufbogen reinigen

# Wasser ablassen

» Lassen Sie die Flussigkeit bzw. das Wasser in ein Auffangbehéltnis ablaufen. Ablasshahn 6ffnen.

# 90° Ablaufbogen bedarfsweise reinigen

Der 90° Ablaufbogen des Ablasshahns ist tiber einen Bajonettverschluss ohne Werkzeug aufsteck-
und wieder abnehmbar.

> Reinigen Sie den Ablaufbogen bedarfsweise.

8.7 Gerat reinigen

> Reinigen Sie das Gerat, innen und aul3en.

~
SO wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus’, Seite 23

™~
STe ‘Reinigungsmittel fiir Edelstahl’, Seite 22

8.8 Bereiche Zu- und Abluft flusenfrei halten

> A Brandgefahr.
Flusen im Liftungsbereich kénnen einen Warmestau und hierdurch einen Brand bewirken.

8.8.1 Luftungsgitter sauber halten

» Reinigen Sie das Luftungsgitter an der Geréteriickseite mit einem Lappen oder Pinsel.

8.8.2  Luftfilter sauber halten
# Verbindung Induktions-Kochkessel — Rollwagen l6sen
Zum Reinigen des Filters an der Unterseite ist der Induktions-Kochkessel vom Rollwagen zu lésen.

»  4x Schraubverbindungen Schwingungsdampfer lésen.

# Ablageflache vorbereiten, etc.

Der Induktions-Kochkessel soll seitlich abgelegt werden.
> Bereiten Sie eine weiche Unterlage vor und verhindern so méglichen Sachschaden wie Kratzer.

» VerschlieBen Sie den Deckel. Entnehmen Sie den 90 ° Ablaufbogen.

26 Rieber GmbH & Co. KG



Reinigung, Wartung und Pflege

# Induktions-Kochkessel entnehmen

. Eine schwere Last mit angewinkelten Knien, geraden und aufgerichtetem Oberkérper aus
den Beinen gleichmafig hochheben /ablegen. Dabei stehen die FliRe mindestens
hiftbreit auseinander und die Bauchmuskeln sind angespannt. Ausatmen. Nicht die
Wirbelsaule verdrehen.

Tragen Sie Schutzhandschuhe sowie Sicherheitsschuhe.

A Induktions-Kochkessel wiegt circa 90 kg.

> 3 Personen heben das den Induktions-Kochkessel an den Tragegrifffen etwas an.
Eine weitere Person zieht ziigig den Rollwagen weg.

P Wenden Sie das Gerat um 90°, legen es seitlich ab.

# Filter fur Zuluft inspizieren, reinigen

» Inspizieren Sie den Filter fur Zuluft.

Der Filter fur Zuluft ist aus Metall und kann auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

» Fugen Sie abschlieend den sauberen, trockenen Filter in die hierfir vorgesehene Aufnahme
wieder ein.

# Montage

Beachten Sie: Das Gerat ist nur mit eingesetzem Filter zum Gebrauch bestimmt.

» Montage erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Rieber GmbH & Co. KG
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Reinigung, Wartung und Pflege

8.9 Gerat bedarfsweise entkalken

1

Anwendertipp

Anzeichen fir Verkalkung sind sichtbare Kalkablagerungen sowie vermehrte
Gerauschbildung, starke Dampfentwicklung.

P Entkalken Sie das Gerat vor einer griindlichen Reinigung;
bei intensiver Nutzung 1x monatlich,
je nach Gebrauch 1x vierteljahrlich.

> A WARNUNG

Verwenden Sie einen handelstblichen Entkalker fir Haushaltsgerate. Beachten Sie die Angaben
des Herstellers.

28 Rieber GmbH & Co. KG



Reinigung, Wartung und Pflege

8.10

Hinweis zur Lagerung

# Gerat trocken in Bereitschaft halten

» Trocknen Sie den Innenraum und lassen Sie den Deckel gedffnet, bis die Restfeuchtigkeit
abgetrocknet ist.

» Lagern Sie den leeren Induktions-Kochkessel in sauberen, trockenen Raumen.
» Das Gerat vorzugsweise bei Zimmertemperatur lagern.

Zulassige Lagertemperatur -20 °C his +70 °C

# Hinweis zur Lagerung unterhalb +5 °C

0 ACHTUNG
Vermeiden Sie Kondenswasser-Probleme infolge erheblicher Temperaturschwankungen
der Umgebungstemperatur. Das Gerat muss sich erforderlichenfalls akklimatisieren.

» Bedenken Sie: In allen Bereichen der Elektroinstallation kann es bei hoch
abgedichteten Gehausen, die Temperaturwechseln und damit
Luftdruckunterschieden zwischen Innen- und AuRenbereich ausgesetzt sind, trotz
hoher IP-Schutzklassen zur Bildung von Kondenswasser kommen. Somit besteht die
Gefahr von Korrosion, elektrischen Kurzschlissen und anderen Beschadigungen.
Diese fuhren nicht selten zu Stromausféllen, Versorgungsengpassen und
kostenintensivem Betriebsstillstand.

Rieber GmbH & Co. KG 29



Stérung — Was tun?
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30

Stoérung — Was tun?

A Stromschlaggefahr
A Gefahrliche elektrische Spannung.
P> Vor Reparaturarbeiten am Geréat den Netzstecker abziehen.
P> Lassen Sie Elektroreparaturen nur durch eine Elektrofachkraft ausfiihren.

Reparatur wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung ist nur durch den Hersteller-Service Rieber
zulassig. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Nur vom Hersteller zugelassenes spezifiziertes Ersatzteil zulassig. Einige Reparaturarbeiten sind nur
durch den Hersteller-Service Rieber zuléssig.

Stérung Mégliche Ursache Mégliche Behebung
Storungscode erscheint im Vielfaltig > Reparatur
Display # Wenden Sie sich an den

Hersteller Rieber-Service

Stromausfall Vielfaltig » Nach einem Stromausfall den
Netzstecker ziehen, ansonsten
startet das Gerat danach
automatisch.

# Bedienpersonal

Kundendienst, Ersatzteile

[ [T WICHTIG
— Der Kundendienst bendtigt Typ und Nummer Ihres Gerétes.

» Bei Stoérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kénnen, wenden Sie sich bitte an Ihren Rieber
Vertragspartner oder den Rieber Werkkundendienst.

Entsorgung des Geréates

Ihr Gerat besteht aus hochwertigem Material, das wiederverwendet bzw. recyclet werden

kann. Zur Entsorgung trennen Sie das Gerat vom Strom. Ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose. Schneiden Sie das Kabel direkt am Gehé&use ab. Lassen Sie dieses
mmmmmm  Cerat fachgerecht tber Ihr ortliches Entsorgungsunternehmen entsorgen.

A WARNUNG

Personen mit eingeschrankten sensorischen und geistigen Fahigkeiten kdnnten
eingeschlossen werden.

P> Zerstoren Sie bei der Entsorgung des Gerates den VerschluBbtigel.

Rieber GmbH & Co. KG
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Rieber GmbH & Co. KG

Haftung und Gewahrleistung

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen, wenn Sie

e die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachten,

e das Gerat nicht bestimmungsgeman verwenden,

~
oD Siehe Kapitel ‘Verwendungszweck’

e Umbauten und Funktionsanderungen durchfiihren,
e keine Original-Ersatzteile verwenden.

Fir Gewabhrleistungsanspriiche an den Hersteller gelten die ,Verkaufs- und Lieferbedingungen” der
Rieber GmbH & Co. KG. Beispielsweise sind Reparatur bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer
der Gewabhrleistung nur durch den Hersteller-Service Rieber zuléssig, ansonsten kénnen etwaige
Anspriche hieraus entfallen. Wenden Sie sich an den Hersteller-Service.

Folgende Verschlei3teile sind von der Gewahrleistung ausgenommen:

° Rolle

Auszug aus der EU-Konformitatserklarung

EG-Konformitatserklarung nach EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich das Produkt
e Induktions-Kochkessel Rollwagen 1

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der EG-Maschinenrichtliniue 2006/42/EG,
Anhang Il A, harmonisierten Normen (DIN EN ISO 12100: Sicherheit von Maschinen — Allgemeine
Gestaltungsleitséatze — Risikobeurteilung und Risikominimierung) befindet.

EU-Konformitatserklarung
nach europaischer Richtlinie fur elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich das Produkt
e Induktions-Kochkessel Rollwagen 1

beziiglich der elektrischen Ausfiihrung in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der
europaischen Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU befindet.

Auf Wunsch erhalten Sie eine Kopie der EU-Konformitatserklarung von unserem Vertriebsteam.
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Adresse des Herstellers

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstrae 44

D 72770 Reutlingen

Tel +49 (0) 7121 518-0
FAX +49 (0) 7121 518-302
E-Mail info@rieber.de
www.rieber.de
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